
I N H O U D  
Vier  de feestdagen in st i j l  met  Bubbles  & More ✨

Laat  je  deze Sinterklaas  of  kerst  vol ledig  ontzorgen
door Bubbles  & More!  Van een sfeervol le  kerst lunch

op kantoor tot  een uitgebreid diner  thuis  –  wij
verzorgen al les  met  oog voor smaak,  st i j l  en s feer .

Onze kerstarrangementen combineren ambachtel i jke
gerechten,  feeste l i jke  presentatie  en st i j lvol le

aankleding tot  één totaalbeleving .
Nieuw dit  jaar  z i jn  de feestpakketten voor

Sinterklaas  en Kerst .  Boek uw personal  shopping
moment en wij  vul len met u een prachtige  doos  of

mand.  
Zakel i jk  of  part icul ier  – a lt i jd  met  een vleugje  magie

van Bubbles  & More .

P A K K E T T E N
&  C A T E R I N G  

B U B B L E S  &  M O R E  
B I L T H O V E N  

vinkenlaan 25 ,  bi l thoven



N A J A A R S  &
K E R S T M E N U

B U F F E T  O F  S H A R D E D  D I N I N G  
VANAF 6 PERSONEN 

Laat  je  deze feestdagen verwennen met een compleet
verzorgd diner  van Bubbles  & More — ambachtel i jk

bereid,  feeste l i jk  gepresenteerd en vol  winterse
smaken.  

Kerstmenu – compleet  verzorgd vanaf  6  personen
Geniet  van een st i j lvol  samengesteld diner ,  één

harmonieus  geheel  vol  smaak en sfeer .
Menu:

Krokant buikspek met pruimensaus
Langgaam gegaarde rundersbrisket  met  laurier jus

Gratin van kruidige  kool  en aardappels  met  gruyère
en r icotta

Flespompoensalade met s inaasappel  en
gekaramel l i seerde honing

Spruit jessa lade met Parmezaan en citroendress ing
Krokante aardappelen met aiol i

Huisgemaakte t iramisu

30 p .p .  (aanpass ingen en dieetwensen alt i jd  mogel i jk)  
 

Mogelijk thuis, op kantoor of in onze private dining |
gerechten zijn ook los te bestellen op onze website 



N A J A A R S  &
K E R S T M E N U

3 - G A N G E N  M E N U
ALLEEN IN DE BRASSERIE OF IN COMBINATIE

MET EEN CHEF VAN BUBBLES & MORE 

Voorgerecht
 Romige past inaaksoep met een vleugje  truffe l

of
 Ri jke garnalenbisque met een scheutje  cognac en

verse  kruiden

Hoofdgerecht
 Krokant buikspek met pruimensaus  met Gratin van
kruidige  kool  en aardappels  met  gruyère  en r icotta

 Langzaam gegaarde rundersbrisket  met  laurier jus ,
Spruit jessalade met Parmezaan en citroendress ing

 
 Flespompoen,  s inaasappel  en gekaramel l i seerde

honing met krokante aardappelen en romige aiol i

Dessert
 Huisgemaakte t iramisu

40 p .p .  (aanpassingen en dieetwensen alt i jd  mogel i jk)  
 



Z E L F  S A M E N  T E  S T E L L E N  
Feestel i jk  samengesteld,  klaar  om te  serveren — ideaal  voor
thuis ,  op kantoor of  a ls  shared table  t i jdens  de feestdagen.

Hartige  gerechten 
Sandwichtaart  met  avocadomousse  en zalm – €32 ,50 

(ca .  8–10 porties)
 Sandwichtaart  met  e iersalade en serranoham – €29,50 

(ca .  8–10 porties)
 Kleine quiche met drie  kazen – €4,50 per  stuk

Grote quiche gerookte zalm,  broccol i  en feta  €30,00 
(8-10 porties)  

 Hele  pâté  en croûte  – €38,00 per  stuk
 Rendangbal len (2  stuks)  –  €4,75  per  portie

Spread & brood 
 Spinazie-feta  dip – €7,50 per  balkje(ca .  4–6 personen)

 Eiersalade – €7,50 per  bakje  (ca .  4–6 personen)
 Zalmsalade – €7,50 per  bakje  (ca .  4–6 personen)

 Brood – €5,00 per  breedbrood 
 Jam – €4,50 per  potje  

Soep  
Past inaaksoep – €7,50 per  halve  l i ter

 Garnalenbisque – €8,50 per  halve  l i ter
Zoet  

Dessertschalen:  t iramisu of  bitterkoekjespudding – €24,50 per
schaal  (ca .  6–8 personen)

 Stoofperen – €12 ,50 per  schaal
 Scones  met c lotted cream & jam – €2,25  per  stuk

Charlotte  taart  met  kersen 26,00 
Soesjes  krans  met rode glazache 22 ,00 
Pistache & frambozen baveroise  25 ,00 

 
 

T E A  &
B R U N C H



A R R A N G E M E N T E N  

High Tea-doos
 Een feeste l i jke  mix van hart ige  en zoete  hapjes ,  scones  met
clotted cream en jam,  mini-quiches ,  taart jes  en sandwiches .

Perfect  voor een ontspannen middag vol  verwenneri j .
€97,50 per  box (ca .  4  personen)

Aardappelsalade
 Ri jkgevulde sa lade met verse  kruiden,  groente en een romige

dress ing — ideaal  a ls  bi jgerecht  bi j  brunch,  lunch of  diner .
€100 per  schaal  (ca .  8-10 personen)

Borrelplank
 Een smaakvol le  combinatie  van huisgemaakte lekkerni jen,  kazen,
charcuterie ,  dips  en vers  brood — feeste l i jk  opgemaakt en direct

serveerklaar .
Vanaf  €60,00 (ca .  4–6 personen)

Lunchétagère
 Een luxe etagère  gevuld met luxe beleg ,  broodjes ,  kroketjes ,

sa lades  en iets  zoets  — perfect  voor vergaderlunches  of
feeste l i jke  bi jeenkomsten.

Vanaf  €24,50 p .p .  (vanaf  4  personen)

T E A  &
B R U N C H



Vanaf  nu bi j  Bubbles  & More :  luxe geschenkdozen en
prachtige  manden om een speciaal  kerstpakket  samen

te ste l len — voor uw medewerkers ,  re lat ies  of
gewoon voor thuis .

 Vul  ze  met  onze Sint- lekkerni jen of  kies  uit  de
heerl i jke  producten uit  onze bakery :  van

ambachtel i jke  taarten en huisgemaakte dips  tot
feeste l i jke  borrelhapjes  en kerstspecia ls .

Wij  verzorgen de samenstel l ing en presentatie
vol ledig  voor u .

 Beschikbaar  vanaf  6  personen en vanaf  €25 ,00 per
pakket .

P A K K E T T E N  
B U B B L E S  &  M O R E  B I L T H O V E N

N I E U W !  
STEL UW EIGEN PAKKET SAMEN

Maak een personal  shopping-afspraak met Claudia
vóór 1  december,  en wij  helpen u graag om het

perfecte  (kerst)pakket  samen te  ste l len .  Of Mail
jul l ie  wensen en we komen met een passend voorstel .  

vinkenlaan 25 ,  bi l thoven
administrat ie@bubblesandmorebi lthoven.nl  

www.bubblesandmorebi lthoven.nl


